
Ⅰ 園の基本姿勢について

(5項目)

Ⅱ 第１章 総則(47項目)

Ⅱ 第２章 ねらい及び内容

並びに配慮事項

(28項目)

Ⅱ 第３章 健康及び安全

(13項目)

Ⅱ 第4章 子育ての支援

(5項目)

Ⅲ 園独自の取組に

ついて(2項目)

1回目 2回目

１ 記録・点検、

設備確認（７項目）

２ 調理従事者等の

衛生管理

（１０項目）

３ 原材料の受け入れ・

下処理段階における管理

（６項目）

４ 加熱調理食品の

加熱温度管理

（１項目）

５ 二次汚染の防止

（１４項目）

６ 原材料及び調理済み

食品の温度管理

（５項目）

７ その他（７項目）

1回目 2回目

Ⅰ 園の基本姿勢等について

(２４項目)

Ⅱ 食育の推進(１２項目)

Ⅲ 食事の提供(61項目)

Ⅳ その他(3項目) 

1回目 2回目

令和６年度 認定こども園の教育・保育のチェックリスト 

（自己チェックリスト） 

保育教諭（集計結果） 

 

 

 

 

 

 

 

     衛生管理チェックリスト（集計結果） 

   

   

 

 

 

 

 

 

食育・食事の提供等に関するチェックリスト 

 

 

 


